CS 203/223

Dane techniczne maszyny CS203/223 do systemu Nespresso

Napiecie sieciowe
CS 203/223......... 220-240 V, 50/60Hz, 2100-2300 W

Zakresy mocy — CS203
(dla wszystkich wartosci napiecia i czestotliwosci)

TermobloK........ccccoivieiiiiee, 1080 W kazdy
2pompy CP4 SP.....cveieiiiiieiieeeeee 60 W kazda
Maksymalny catkowity pobor mocy ................ 2410 W

Zakresy mocy — CS223
(dla wszystkich wartosci napiecia i czestotliwosci)

3 termobloKi.........cccvveviiiiiie 1080 W kazdy
2 pompy CP4 SP......ueiieiiiiiiiiiiiece e 60 W kazda
1 pompa MPPL......oooiiiiiiiiiee e 28 W
Maks. catkowity pobdr mocy ..........ccccceeeennne 2410 W

Dane dotyczace poboru energii — CS203
Czas nagrzewania wstepnego ............ccco...... ok.31s
Nagrzewanie .........cccceeeveciveiieeeeesiiiiiieeeeeene 19,23 Wh

1 $rednia filizanka kawy (40 mI*)................. 4,28 Wh
2 $rednie filizanki kawy
(2 x40 ml* jednoczesnie)..........cocveeeiininene 8,26 Wh

1 duza filizanka kawy (110 mI*) .................... 9,72 Wh
2 duze filizanki kawy

(2 x 110 ml* jednoczesnie) ........c.ccceeeeruneen.. 20,78 Wh
Gorgca woda (180 ml™) ....ccovvvveriiiieiiine, 11,21 Wh
Urzadzenie Wi (1 h) oo 21,1 Wh
Tryb gotowosci (1 h)..ooovieeiiiiiie e, 0,181 Wh

* Ustawienia domysine

Pojemnosé

2 zbiorniki na Wode ..ot 3 | kazdy
Termos na mleko (CS223/224) ......cccceevvveeeiiineennns 11
Tacki ociekowe, lewa i prawa......... min. 700 ml kazda
(CS203)

Tacki ociekowe — szklanka do macchiato....................
....................................................... min. 350 ml kazda
(CSs223)

2 pojemniki na kapsutki................. min. 30 szt. kazdy
Warunki otoczenia

Temperatura przechowywania i transportu .................
...................................................... od -25°C do +60°C

Temperatura robocza..................... od +5°C do +35°C
WySOKOSE N.P.M.cciiiiiiiiiiieee i do 2500 m
WiIgotnos$E ......ovvvvveiiiiieee e maks. 90%

Wersja 1.0 PL

Pozostate dane

Termoblok pary (CS223)........cccovvvivieiieeeiiiinnenn 192°C
Termoblok kawy/gorgcej wody............cccovvvvennee. 167°C
Temperatura kawy na wylocie .................... 86°C * 3°C
Temperatura gorgcej wody na wylocie ............... > 82°C
Temperatura pary na wylocie termobloku

(CS223) i 140°C

Wymiary (szerokos$¢ x gtebokos$¢ x wysokos¢)

Wersja z opcjg Neslink (antena)....560 x 415 x 417 mm
Wersja bez opcji Neslink ............... 560 x 415 x 369 mm
Dlugos€ kabla..........cccoovvveiiiiiiiniiccen, 2m £ 50 mm

Waga ekspresu do kawy (bez akcesoridow i wody):

Dane dotyczace poboru energii — CS223

Czas nagrzewania wstepnego...........cccccuveeenne ok.42's
NaGIrZEWANIE......cceiiieiiiieie e 24,2 Wh
1 $rednia filizanka kawy (40 mI*) ......ccccoevnneeen. 4,75 Wh
2 $rednie filizanki kawy

(2 x 40 mI* jednoczesnie) .......cccevvvveeeeiieeeennnee. 7,77 Wh
1 duza filizanka kawy (110 mI*)......cccooveeninnnn 9,39 Wh
2 duze filizanki kawy

(2 x 110 mI* jednoczesnie)..........cccveveeviuieeens 19,43 Wh
Gorgca woda (180 ml™).......eeevvivviiiiieeiinen, 13,97 Wh
Spienione mleko (100 MI*).....coooiiiiiiieeiiiniiinnee. 8,5Wh
Urzadzenie Wh (1 h).eeeeiviiieee 30,59 Wh
Tryb gotowosci (1 h) .ooeeeeeiieie e 0,187 Wh

* Ustawienia domys$ine

Pompa CP4SP prof. (2 szt.)
Cisnienie pompy

- maks. dopuszczalne ..........cceeeeeieniiiiiieeeeens 19 bar
- podczas parzenia kawy

(w zaleznosci od rodzaju kawy) .................... 9-16 bar
Charakterystyka przeptywu......... 120-240 ml/min. przy

ci$nieniu 12 bar

Pompa MPP1 (wytacznie CS223)

Cisnienie pompy

- maks. dopuszczalne .........cccceeeeeeiiniiiiiiieneeenn, 4-5 bar
- podczas wytwarzania pary wodnej ..................... 2 bar
Charakterystyka przeplywu ...
............................... 30-50 ml/min. przy cisnieniu 12 bar



